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PENGEMBANGAN SISTEM INFORMASI PENJUALAN,
PEMBELIAN, DAN PERSEDIAAN BERBASIS WEBSITE PADA LILY
CAFE & RESTO

Abstrak

Lily Cafe & Resto merupakan usaha kuliner yang mengalami peningkatan jumlah pesanan,
namun proses bisnisnya masih dilakukan secara manual, mulai dari pencatatan pesanan
menggunakan kertas tanpa sistem antrean terstruktur, pengelolaan stok bahan baku yang
tidak terintegrasi dengan penjualan dan pembelian, hingga laporan operasional yang belum
dapat dihasilkan secara real time. Kondisi ini menimbulkan berbagai permasalahan seperti
kekeliruan pencatatan, ketidaksesuaian data stok, dan keterlambatan informasi untuk
pengambilan  keputusan. Penelitian ini bertujuan mengembangkan sistem informasi
penjualan, pembelian, dan persediaan berbasis website yang terintegrasi pada Lily Cafe &
Resto. Metode pengembangan yang digunakan adalah System Development Life Cycle
(SDLC) vang dibatasi pada tahap planning, analysis, design, dan implementation, dengan
bahasa pemrograman JavaScript (Node.js dan Express.js) dan databese MySQL. Hasil
penelitian menunjukkan bahwa sistem berhasil menyediakan fitur pencatatan transaksi
penjualan secara digital dengan sistem antrean terstruktur dan pencetakan faktur,
pengelolaan stok bahan baku yang terintegrasi dengan proses produksi dan pembelian
sehingga pengurangan dan penambahan stok berjalan otomatis, serta laporan penjualan,
pembelian, persediaan, dan penyesuaian yang dapat difilter berdasarkan periode dan
dicetak secara real time. Dengan demikian, sistem ini membantu Lily Cafe & Resto dalam
meningkatkan efisiensi operasional dan mendukung pengambilan keputusan yang lebih
cepat, dan akurat.

Kata kunci: Sistem Informasi, Penjualan, Pembelian, Persediaan, System Development Life
Cycle (SDLC), Lily Cafe & Resto

Abstract

Lily Cafe & Resto is a culinary business experiencing an increase in the number of orders;
however, its business processes are still carried out manually, starting from order recording
using paper without a structured queuing system, raw material stock management that is not
integrated with sales and purchasing, to operational reports that cannot yet be generated in
real time. This condition gives rise to various problems such as recording errors,
inconsistencies in stock data, and delays in information for decision-making. This research
aims to develop an integrated website-based sales, purchasing, and inventory information
system at Lily Cafe & Resto. The development method used is the System Development Life
Cycle (SDLC), limited to the planning, analysis, design, and implementation stages, using
the JavaScript programming language (Node.js and Express.js) and MySQL database. The
results show that the system successfully provides a digital sales transaction recording
feature with a structured queuing system and invoice printing, integrated raw material stock
management with the production and purchasing processes so that stock reduction and
addition occur automatically, as well as sales, purchasing, inventory, and adjustment
reports that can be filtered by period and printed in real time. Thus, this system helps Lily
Cafe & Resto improve operational efficiency and support faster, and more accurate.

Keywords: Information System, Sales, Purchasing, Inventory, System Development Life
Cycle (SDLC), Lily Cafe & Resto
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