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ANALISIS DAN PERANCANGAN BASIS DATA UNTUK
SISTEM INFORMASI MANAJEMEN FOOD COURT

Ringkasan Eksekutif

Food court merupakan salah satu badan usaha yang bergerak dalam bidang kuliner,
meliputi penjualan makanan, penyewaan stand, dan manajemen food court yang
cukup kompleks. Namun, banyak pelaku bisnis ini masih menggunakan sistem
manual dan kasir sederhana, sehingga banyak menemui masalah, di antaranya
pembuatan laporan yang cukup lama, menyita waktu untuk melakukan pengecekan
kembali maupun pencarian data transaksi pembelian dan penjualan makanan karena
masih mengandalkan pencatatan manual, susah untuk menentukan berapa harga
dari setiap menu makanan yang dijual setiap stand vang bervariasi, dan hasil
penjualan dari tiap-tiap stand. Untuk mengatasi masalah yang dihadapi, penulis
merancang sebuah basis data untuk sistem informasi manajemen food court yang
meliputi penyewaan stand; pembatalan kontrak penyewaan; pengelolaan supplier;
pengelolaan stand; pengelolaan menu yang dijual stand; pemesanan, pembatalan,
dan pembayaran menu; serta pembagian hasil penjualan stand. Model data
dirancang dengan menggunakan Entity Relationship Diagram (ERD) dan struktur
tabel basis data untuk penyimpanan datanya dirancang dengan menggunakan
Microsoft SQL  Server 2012. Diharapkan hasil rancangan ini dapat
diimplementasikan untuk pengembangan aplikasi sistem informasi manajemen food
court.

Kata kunci: manajemen food court, sistem informasi, basis data
Executive Summary

Food court is a business entity engaged in culinary, covering food selling, stand
rentaling, and food court management which is quite complex. Yet many of this
business people still using manual system and simple cashier system, thus problems
are encountered among others, such as report making take a long time, much time
consuming to check back and search the data of food sales because relying solely on
manual recording, difficult to determine the price of the menu from each of the
variation stand, and the sales result of each stand. To overcome the problems faced,
the authors designed a database for food court management information system
which contain stand rentaling; rental contract cancellation; supplier management;
stand management,; stand’s menu management; menu ordering, order cancellation,
and payment; and stand’s sales profit sharing. Data model is designed using Entity
Relationship Diagram (ERD) and database table structure for storing data is
designed using Microsoft SQL Server 2012. The result of this design is expected to be
implemented for developing food court management information system application.

Keywords: food court management, information system, database
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