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PENGEMBANGAN SISTEM INFORMASI
RESTORAN

Abstrak
Sistem Informasi Restoran adalah pembaharuan dari Sistem Informasi

RestaurantGate yang berbasis desktop yang biasa dipakai di bidang usaha restoran
atau rumah makan. RestaurantGate mempunyai beberapa kelemahan diantaranya
proses pemesanan tidak terdapat fitur gabung meja serta tidak ter-integrasinya proses
persediaan dengan proses penjualan karena tidak adanya fitur Bill Of Material.
Berdasarkan masalah tersebut, penulis mengusulkan sistem informasi restoran yang
dapat menanggulangi permasalahan yang dihadapi. Tujuan utama dari sistem
informasi restoran usulan ini dapat digunakan pada semua bisnis restoran atau rumah
makan. Dalam mengembangkan sistem usulan, penulis menggunakan metode
pengembangan sistem SDLC, program Microsofi Visual Basic 2012 untuk
membangun sistem dan Microsoft SOL Server 2012 sebagai media penyimpanan data
serta menggunakan Crystal Report untuk menyajikan informasi yang dibutuhkan
dalam bentuk laporan.

Kata kunci: Restoran, Bill Of Material, Monitor Dapur

Abstract

Restaurant Information System is a renovated of desktop RestaurantGate
Information System based commonly used in the field of restaurant business.
RestaurantGate has several weakness including there is no merge-table features on
ordering process and not integrated on stock process with sales process cause there
is no Bill Of Materials features. Based on the case, writter propose the restaurant
information systems that can cope with that case. The goal of this sugesstion
information system can be used on all of the restaurant business. To develop the
suggestion information system, the wiritter using SDLC methode, Microsofi Visual
Basic 2012 program to build the system and Microsoft SOL Server 2012 as a media
to saving data also using Crystal Report to show the necessary information in report
form.

Keyword: Restaurant, Bill Of Material, Kitchen Monitor
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